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1 范围

液 体 糖

QBIT 4093—2010

本标准规定了液体糖的技术要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存。

本标准适用于以白砂糖、绵白糖、精制的糖蜜或中间制品为原料，经加工或转化工艺制炼而成的食

用液体糖。

2规范性引用文件

卜列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。

凡是不注曰期的引用文件，其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。

GB 317 白砂糖

GB 2760食品添加剂使用卫生标准

GB／T 4789．2食品卫生微生物检验菌落总数测定

GB／T 4789．3食品卫生微生物检验大肠菌群测定

GB／T 4789．4食。钠卫生微生物检验沙门氏菌检验

GB／T 4789．5 食品卫生微生物检验志贺氏菌检验

GB／T 4789．10食品卫生微生物检验金黄色葡萄球菌检验

GB／T 4789．1 1 食品卫生微生物检验溶血性链球菌检验

GB／T 4789．1 5 食品卫生微生物检验霉菌和酵母计数

GB／T 5009．11 食品中总砷的测定方法

GB／T 5009．12食品中铅的测定方法

GB／T 5009．34食品中皿硫酸盐的测定方法

GB 7718预包装食品标签通则

GB 13104食糖卫生标准

GB 15108原糖

GB／T 18932．22蜂蜜中果糖、葡萄糖、蔗糖、麦芽糖含量的测定方法液相色谱示差折光检测法

QB／T 2343．2赤砂糖试验方法

JJF 1070定量包装商品净含量计量检验规则

国家质量监督检验检疫总局令[20051第75号《定量包装商品计量监督管理办法》

国家质最监督检验检疫，营,N'[,20071第102号令《食品标示管理规定》

3产品分类

液体糖按成分可分为全蔗糖糖浆和转化糖浆两个类型。

4技术要求

4．1 感官要求

4．1．1 色泽：无色或浅黄色，无明显黑渣和杂质。

4．1．2滋味和气昧：无臭，甜昧温和，无异味。

4．1．3组织形态：呈透明清亮液体。
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4．1．4杂质：无肉眼可见杂质。

4．2理化要求

液体糖的各项理化要求应符合表1的规定。

表1理化要求

指 标

项 目

全蔗糖糖浆 转化糖浆

干物质(固形物)含量／％ ≥ 65 70

fj物质中总糖分(蔗糖+还原糖)／％ ≥ 99．5

千物质中还原糖／％ ≥ 60

灰分／％ ≤ 0．16 0．20

色值／IU ≤ 100 1000

pH 5．0～6．5 4．5～5．5

4．3卫生要求

液体糖的二氧化硫、总砷、铅、菌落总数、霉菌、酵母菌、大肠菌群、致病菌(沙门氏菌、志贺氏

菌、金黄色葡萄球菌、溶血性链球菌)等项目的指标应符合GB 13104中白砂糖的各项指标要求。

4．4食品添]jfl齐lJ

食品添加剂品种及其使用量应符合GB 2760的规定。

5试验方法

5．1 感官指标

称取509样品放于无色、洁净的样品杯或烧杯中，于明亮处肉眼观察其色泽和外观，然后嗅其气味

并用口尝试之。

5．2理化指标检验

5．2．1 干物质(固形物)含量

5．2．1．1 仪器

阿贝折光仪：精度为o．0001单位折光率。

5．2．1．2仪器校正

在20℃时，以蒸馏水校正折光仪率的折光率为1．3330，相当于干物质(固形物)含量为零。

5．2．1．3测定

将折光仪放置在光线充足的位置，与恒温水浴连接，将折光仪棱镜的温度调节至20。C，分开两面棱

镜，用玻璃棒加少量样品(1滴～3滴)于固定的棱镜面上，立即闭合棱镜。停留几分钟，使样品达到棱

镜的温度。调节棱镜的螺旋至视场分为明暗两部分，转动补偿器旋扭，消除虹彩并使明暗分界线清晰，

继续调节螺旋使明暗分界线对准在十字线上。从标尺上读取折光率(精确至o．0001)和干物质百分浓

度(精确至o．01)，再立即重读一次，每个试样至少读取两个读数，取其算术平均值。清洗并完全擦干两

个棱镜，将}二述样品进行第二次测定。取两次测定平均值，即为本样品的干物质含量(若温度不是20℃，

则应按附表A进行温度校正)。

5．2．2干物质中蔗糖

5．2．2．1 全蔗糖糖浆干物质中蔗糖

按GB 317规定的方法测定。

5．2．2．2转化糖浆干物质中蔗糖

2



QB／T 4093。——2010

5．2．2．2．1 第一法：按QB／T 2343．2规定的方法测定。

5．2．2．2．2第二法：按GB／T 18932．22规定的方法测定。

5．2．3转化糖浆干物质中还原糖

5．2．3．1第‘法：按QB／T 2343．2规定的方法测定。

5．2．3．2第二法：按GB／T 18932．22规定的方法测定。

5．2．4灰分

按GB 15108规定的方法测定。

5．2．5色值

以蒸馏水代替缓冲溶液，将样品稀释至干物质(固形物)含景50％，按GB 317规定的方法测定。

5．2．6 pH

称取样品20．og于50mL烧杯中，加蒸馏水20mL溶解，测量样液温度，调节酸度计的温度补偿，然后

测定样液的pH。

5．3卫生指标

5．3．1 二氧化硫：按GB／T 5009．34规定的方法测定。

5．3．2砷：按GB／T 5009．11规定的方法测定。

5．3．3铅：按GB／T 5009．12规定的方法测定。

5．3．4菌落总数：按GB／T 4789．2规定的方法测定。

5．3．5大肠菌群：按GB／T 4789．3规定的方法测定。

5．3．6霉菌、酵母菌：按GB／T 4789．15规定的方法测定。

5．3．7致病菌：分别按GB／T 4789．4、GB／T4789．5、GB／T4789．10、GB／T4789．11规定的方法测定。

6检验规则

6．1 组批

同原料、同配方、同工艺生产的产品，以一次投料为一批，最大批次量不得超过班产量。每批产品

应经生产』。的检验部门检验合格后出厂，并附有产品质量合格证。

6．2抽样

6．2．1 按表2的规定抽取样品。

表2液体糖样品抽样表

批量范围／桶 抽取样本数／桶

<50 2

50～100 4

>100 6

6．2．2槽车装产品每车必检。

6．2．3桶装和槽车装产品应液面10era以下处抽取样品，取样器应符合食品卫生标准。

6．2．4槽车装产品每份取样量应不小于2kg；桶装产品每份取样量不小于lkg；瓶装产品取样总量彳i小

于2kg。

6．2．5抽取的样品混匀后分作两份，签封。粘贴标签，在标签上注明产品名称、生产厂名及地址、批

号、取样口期及地点、取样人姓名、一份送化验室进行检验，另一份封存，保留半个月备查。作微牛物

检验时，取样器和玻璃瓶应事先灭菌(样品不得接触瓶口)。

6．3 出厂检验
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6．3．1 产品⋯J}m应由牛产厂的质检部门负责按本标准规定逐批进行检验。符合标准要求，并签署
质毓合格证的产。胃，方叮出厂。

6．3．2 出厂柃验的项II：感’l了要求、f二物质、千物质中总糖分、十物质中还原糖、pH值、菌落总数。

需增加项tt时，存供、收双力‘的I e而合同中明确。

6．4型式检验

型工℃检验』蚶1为本标准技术要求rlI规定的伞部项H。一般情况下，型式检验半年进行，次。在卜．列
情况之州‘，亦应进行犁式检验。

a)更改火键Ij艺或没备时；

b)新试制的产I讯或正常生产的，扣品停产3个月后，霭新恢复生产时：

c)出厂柃验与卜次型式检验结果自^较人差异时；

d)质毓监督机构提⋯进行型式榆验要求时。

6．5判定规则

交收检验或型式检验项目(微牛物指标除外)如有项H不符合标准要求，町以加倍抽样复检。复检

后如仍订1项不符合奉标准要求者，判为彳i合格。jlIJo微牛物指标如有一项不符合标准要求者，判为不合

格l”。

7标签、包装、运输、贮存

7．1 标签

7．1．1 预包装液体糖标签J逦符合GB 7718的规定，须有卜列内容：

a)产^1l私称；

b)净含醚；

c)制造包装或经销甲．位依法登记注册的名称和地址；

d)执行标准编号：

e)牛产f{期；

f)商标。

7．1．2推荐存标签f：标注保质期，保质期【lI生产企业[J行确定。

7．2 包装

7．2．1 应使J{j洁净的、符合食品卫生要求的弈器进行包装。如果』|j桶、槽车等大容器进行包装运输，

人棒器外须注有产r16名称、净重、制造厂名、／。址、，L产H期、保质期、执行标准编号及规格。包装储

运图示按围家质量监督检验检疫总局令[2007]第102号的舰定执行。

7．2．2包装的净含最按JJF 1070规定的方法测定。其他规格按同家质量监督检验检疫总局第75号令

的规定执iJ：。

7．3运输、贮存

7．3．1 小产·|IIlI在运输过程中，须防尘、防蝇，严防暴晒、雨淋，严禁与有害、有毒、有异味雨I其他易

污染物品混装混运。

7．3．2 本，山：占1lJ啦储仔J?阴凉、下燥、通风的仓库中，严禁露天存放。



附 录A

(规范性附录)

干物质(固形物)含量与温度换算表
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参学站jj迦：2()0(

温度 f物质(固J j物)岔单／％

／。C 0 5 10 1 5 20 25 30 35 40 45 50 55 60 65 70 75 80 85

从泖 定优-}t减』、

1 5 O．29 0 3l 0 32 0 33 0 34 0．35 ()36 0 37 0 37 0 38 0 38 O 38 0 38 ()38 0 38 ()38 0 37 ()37

16 0 24 0 25 0 26 0．27 0 28 0 28 0 29 0 30 0 30 0 30 ()3l 0 3】 【)31 0．31 O 31 0 30 O 30 ()．3()

17 0 18 0．19 O．20 O‘20 0．2l 0、2l O、22 0、22 0~23 O．23 0，23 0．23 0．23 0、23 0．23 023 0．23 0．22

18 O．12 O 13 0．1 3 0 14 O 14 O．14 0 15 0．1 5 O 15 0 15 O．15 0 15 0 15 ()l 5 0 l 5 0 5 ()l 5 0 15

19 0．06 0 06 0 07 0 07 0 07 0 07 0 07 0 08 ()08 0．08 O 08 0 08 0 08 《)08 ()08 0 0K 0 08 (1()7

』Jun测定付 卜

21 O 06 O 07 0．07 0 07 O 07 0．07 ()08 0．08 0 08 0 08 0 08 ()08 0()8 ()08 O 08 【】()8 ()08 0 07

22 0 13 O 14 0．14 0．14 O 1 5 0 15 0 5 O 15 0 16 0 16 ()16 O 16 0 1 6 0 1 6 0 15 0 5 0 1 5 O 15

23 0 20 0 21 0．2l 0．22 O．22 0 23 O．23 0 23 0 23 0 24 (】24 0 24 0 24 0 23 O．23 O 23 ()23 0 22

24 0 27 0 28 0 29 0．29 0 30 0 30 ()3l 0．3l O 31 0 32 O 32 0_32 O 32 0 3l 0 3l 0 3l 0 3(1 ()30

25 0 34 O．35 0 36 0．37 ()38 O 38 0 39 O 39 0 40 0 40 0 40 0 4() 0 40 0 39 0 39 ()39 0 38 ()37

26 0，42 0．43 0．44 0．45 0．46 0 46 0．47 0 47 0．48 0 48 0 48 0．48 0 48 0．47 ()47 (J．46 0 46 0 45

27 0 50 0 51 O 52 0．53 0 54 0 55 0 55 ()56 0 56 ()56 O 56 【J 56 0 56 0 55 0 55 0 54 0 53 ()．52

28 0．58 O．59 0 60 0 6l O 62 0 63 0 64 0 64 0 64 0 65 0 65 ()64 0．64 0 64 ()63 O．62 0 6l ()60

29 0 66 0 67 O．68 0 69 0．70 0 71 0 72 0 73 0 73 0 73 0 73 (】73 0 72 0 72 ()71 0 70 0 69 f)68

30 0 74 0．75 0．77 0 78 0．79 0．80 0 81 0 8l 0 8l 0 82 O 8l 0 81 0 8l 0 80 0 79 ()7H 0 77 ()75

3l 0 83 0．84 0 85 O．87 0 88 0 89 0 89 0 90 0 90 0 90 0 9() 0 90 ()89 0 88 ()87 0 86 0 84 O 83

32 0 91 O．93 0．94 0 95 0．96 0．97 0．98 0 99 0 99 0 99 0 99 0 98 0 97 ()96 O 95 0 94 ()92 0 90

33 1．00 1 02 1 03 1．04 l 05 l 06 07 l 08 l 08 1 08 l 07 1 07 l 06 l 05 1 03 02 l 00 0 98

34 l lO l 11 l 1 2 1．13 1．1 5 l l 5 1 16 1 17 1 17 1．17 1．16 1 15 1 14 l 1 3 l 12 1 10 08 06

35 1．19 1．20 l’22 I．23 1．24 I．25 1．25 l 26 1．26 l 25 1．25 I、24 1．23 l 21 20 l 8 16 13

36 1．29 1 30 l 3l 1 32 1 33 1．34 l 35 1 35 1 35 35 34 33 1 32 l 3() 28 26 l 24 1 21

37 l 38 1 40 1．41 1 42 l 43 1 44 1 44 l 44 44 l 44 43 l 42 l 40 l 38 1 36 l 34 l 32 29

38 1 48 1 50 l 5l 1 52 1 53 1．53 l 54 1．54 1．53 l，53 l 52 1 51 1 49 1 47 1 45 1 42 1．39 1 36

39 1．59 1．60 l 61 1．62 l 62 l 63 63 l 63 1．63 l 62 l 61 1．60 1 58 l 56 53 1 50 47 44

40 l 69 1 77 1．7l 1 72 1 72 1．73 1 73 1 73 1 72 1．7l l 70 l 69 67 64 1 62 59 55 52


